
ACHTUNG!! Hier wurde mit Absatz- und Zeichenformaten
gearbeitet. Bitte beibehalten!



Vorspeisenteller – Meze
ARAVIKÍ-PITA   Inklusive
Pita-Brot im Khubz-Stil

ANÁMEIKTES ELIÉS   Inklusive
Gemischte Oliven mit Peperoni

Tzatzíki   Inklusive
Joghurtspezialität mit Knoblauch und Gurke

Melitzanosalata   Inklusive
Auberginencreme

Mavrismene tsilli kai feta voutia   Inklusive
Dip aus geröstetem Chili, Tomate und
Feta mit Minze, Koriander und Apfelessig

Vorspeisen
Taramosalata  Inklusive
Fischrogencreme

YiayiA’S Keftedes  inklusive
Omas traditionelle Fleischbällchen  
mit Minze-Joghurt und Aravikí-Pita

Tsipoura me karpouzi ceviche  Inklusive
Ceviche von der Dorade mit Zitrone, 
Wassermelone, kretischem Olivenöl und geröstetem Aravikí-Pita

Dolmadakia   Inklusive
Gefüllte Weinbergblätter mit Reis, dazu Tzatzíki

Gigantes Plaki   Inklusive
Dicke weiße Bohnen in Tomatensauce

Mesogiako Eliopsomo   Inklusive
Hausgebackenes Brot  
mit frischen Tomaten, Rosmarin und Oliven



salate
Melitzana kai feta  

Inklusive

Rucolasalat mit gegrillter Aubergine und Feta,  
mariniert mit Zitronen und Olivenöl

Ellenike Salada  

Inklusive

Griechischer Bauernsalat nach alter Tradition

Koliva  

Inklusive

Bunter Salat aus Weizenkörnern, 
Hirse, Quinoa, Sesamsamen mit Granatapfelkernen und Mandeln

suppen
Kakavia 

Inklusive

Fischsuppe mit Muscheln und Tintenfisch,  
dazu knuspriges Aravikí-Pita

SOUPA ME LEMONI  

Inklusive

Griechische Zitronensuppe  
mit Reis und pflanzlichem Hühnchen



Hauptgerichte
Gyros Inklusive
Hühnchenfleisch  
mit Tzatzíki und Pommes frites

Kotopoulo Souvláki me Pikania Inklusive
Pikantes Hühnchen-Souvláki  
mit Pommes frites, Tzatzíki und Aravikí-Pita

Bifteki Paradosiako  Inklusive
Herzhaftes Hacksteak,  
gefüllt mit Fetakäse, an Metaxasauce und Tomatenreis

MOUSAKÁS  Inklusive
Traditionelle Moussaka – Hackfleisch mit Auberginen

POIKILIA TIS SCHÁRAS  Inklusive
Verschiedene Spezialitäten vom Grill mit Gyros,  
Hähnchen-Souvláki, Lammkotelett und Bifteki mit Pommes frites

Dorade – Tsipoura  Inklusive
Filet von der Dorade, auf der Haut gebraten, mit Muscheln  
und Gemüse in griechischer Kakavia-Sauce und Spanakorizotto

Stifado  Inklusive
Zartes Rindfleisch mit geschmorten Schalotten  
in Tomaten-Weinsauce, dazu griechische Ofenkartoffeln

Arnisia Paidakia Inklusive
Lammkoteletts*  
mit zypriotischen Zitronen-Kartoffeln und grünen Bohnen

Saganaki   Inklusive
Gebratener Schafskäse mit griechischem Bauernsalat

LAZANI   Inklusive
Hausgemachte Tagliatelle  
mit einem Ragout aus gegrilltem Gemüse



DessertS
KEIK LEMONI

Inklusive

Getränkter Zitronen-Thymian-Kuchen 

mit einer Schokoladen-Zitronen-Creme

GIAOURTI ME MELI  

Inklusive 

Griechischer Joghurt mit Lavendel-Orangen-Honig

Rizogalo  
Inklusive

Milchreis mit Mandelmilch und Pistazie

*  Diese Speisen können je nach Wunsch zubereitet werden. Wir weisen darauf hin, dass Gerichte von 
tierischen Produkten wie Fleisch, Geflügel, Fisch, Meeresfrüchten oder Eiern, die roh oder nicht  
ausreichend gegart sind, unter bestimmten medizinischen Bedingungen Krankheiten hervorrufen können.

*  These foods can be cooked to order. Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, 
poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk for foodborne illness, especially if you have 
certain medical conditions.

 Alle Gerichte mit diesem Zeichen sind vegan.

  Alle Gerichte mit diesem Zeichen sind vegetarisch.



Weißwein
Imiglykos Apelia Gold Label 	 0,1	l	 Inklusive
Kourtaki, Attika, Griechenland · Savatiano & Roditis 
Halbsüß · Aromen von Melone und Banane

„Imiglykos“ 
bedeutet wörtlich übersetzt „halbsüß“. Es bezeichnet einen griechischen Wein, der eine harmonische  

Balance zwischen Süße und Säure bietet. Perfekt für Genießer, die einen milden, fruchtigen Wein  
mit einem Hauch von Süße suchen.

KOURTAKI RETSINA 	 0,1	l	 Inklusive
Kourtaki, Attika, Griechenland 
Trocken - Frisch im Geschmack mit einer delikaten Harznote

„Retsina“
ist ein traditioneller griechischer Weißwein, der mit einem einzigartigen Hauch von Pinienharz  

verfeinert wird. Sein Name leitet sich von „Reti“ ab, dem griechischen Wort für Harz. Dieser besondere 
Geschmack erinnert an mediterrane Wälder und verleiht dem Wein eine frische, leicht würzige Note. 

Ein Muss für Liebhaber authentischer griechischer Genüsse.

The Ned Pinot Grigio  0,1	l	 5,00	€
Marisco	Vineyards,	Marlborough,	Neuseeland	·	Grauburgunder	 0,75	l	 31,00	€
Trocken · Aromen von Quitte, Birne und Steinfrüchten

Curicó Valley Sauvignon Blanc Reserva  0,75	l	 34,00	€
Viña Montes, Aconcagua, Chile · Sauvignon Blanc  
Trocken · Aromen von Stachelbeeren, Zitrusfrüchten  
und exotischen Früchten

Roséwein
Wolkentanz Rosé 	 0,1	l	 5,50	€
Liebieg,	Mosel,	Deutschland	·	Spätburgunder	&	Cabernet	Sauvignon		 0,75	l	 36,00	€
Trocken · Aromen von reifen Erdbeeren, Zitrusfrüchten  
und exotischen Früchten



Rotwein
IMIGLYKOS APELIA BLACK LABEL	 0,1	l	 Inklusive
Kourtaki, Attika, Griechenland · Agiorgitiko 
Halbsüß · Bouquet von Erdbeere und Pflaume

Kouros Nemea Agiorgitiko	 0,1	l	 Inklusive
Kourtaki, Nemea, Griechenland · Agiorgitiko 
Trocken · Aromen von frischen Beeren und Pflaumen

Do Penedès Gran Coronas 	 0,1	l	 5,80	€
Familia	Torres,	Katalonien,	Spanien,	 0,75	l	 	36,00	€
Cabernet Sauvignon & Tempranill
Trocken · Aromen von reifen Heidelbeeren und Kirschen

Alcanadre Aradon Crianza	 0,75	l	 32,00	€
Aradon, Rioja, Spanien · Tempranillo, Garnacha & Graciano
Trocken · Aromen von Kirschen und dunklen Früchten

Prosecco 

Mein Schiff	®	Prosecco	DOC	 0,1	l	 Inklusive
Frizzante,	trocken	 0,75	l	 32,00	€

Sekt
Mein Schiff	®	Sekt		 0,1	l	 Inklusive
„Sonder-Cuvée“,	trocken		 0,75	l	 29,00	€

Schloss	Lichtenstein	Schnaufer	 0,1	l	 Inklusive
alkoholfrei		 0,75	l	 29,00	€

Sekt	Brut	Blanc	(Chardonnay)		 0,1	l	 6,00	€
Polz,	Südsteiermark,	Österreich		 0,75	l	 39,00	€

Sekt	Brut	Rosé	(Pinot	Noir	&	Zweigelt)	 0,1	l	 	6,50	€
Polz,	Südsteiermark,	Österreich	 0,75	l	 42,00	€



bier
Bitburger
Radler	 0,3	l	 Inklusive
Premium	Pils	vom	Fass	 0,3	l	 Inklusive
0,0	%	Pils,	alkoholfrei	 0,33	l	 Inklusive

Paulaner
Hefe-Weißbier,	naturtrüb	 0,5	l		 Inklusive
Hefe-Weißbier,	alkoholfrei	 0,5	l		 Inklusive
Weizen-Radler,	alkoholfrei	 0,33	l	 Inklusive

softdrinks
Rauch Fruchtsäfte und Fruchtnektare 	 0,2l	 Inklusive 
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry,  
Erdbeere, Grapefruit, Kirsche, Mango, Maracuja,  
Orange, Pfirsich, Schwarze Johannisbeere, Tomate

Alle Fruchtschorlen 	 0,2	l	 Inklusive

Eistee Zitrone	 0,2	l	 Inklusive

Coca-Cola	 0,2l	 Inklusive
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite

Red Bull Energy Drink	 0,25	 3,20	€

Thomas Henry	 0,2l	 Inklusive
Tonic Water, Botanical Tonic, Bitter Lemon,
Wild Berry, Spicy Ginger Beer, Ginger Ale, Pink Grapefruit

Mein Schiff ® Tafelwasser	 0,2l	 Inklusive
Ohne / mit Kohlensäure

Waterkant Ebbe / Waterkant Flut	 0,33	l	 1,70	€
Natürliches	Mineralwasser	ohne	/	mit	Kohlensäure	versetzt	 0,75	l	 4,40	€



spirituosen
BRANDY
Metaxa*	*****	 4	cl	 Inklusive

ARMAGNAC
Janneau	V.	S.	O.	P.	 4	cl	 Inklusive

COGNAC
Larsen	Cognac	V.	S.	 4	cl	 Inklusive
Bache-Gabrielsen	Thomas	XO	Prestige,	Réserve	Edition	 4	cl	 8,60	€

GRAPPA
Cellini	Cru	 4	cl	 Inklusive

OBSTBRÄNDE
Calvados	Père	Magloire	V.S.O.P.	 4	cl	 Inklusive

KRÄUTER & ANISÉES
Ramazzotti	Amaro	 4	cl		 Inklusive
Ouzo	Pilavas	Nektar	 4	cl	 Inklusive
Pernod	 4	cl		 	inklusive

LIKÖR
Baileys	Irish	Cream	 4	cl		 Inklusive
Cointreau	 4	cl	 Inklusive

SHERRY
Tio	Pepe	Extra	Dry	Fino	 5	cl	 Inklusive

PORTWEIN
Sandeman	Ruby	Porto		 5	cl		 Inklusive


