


Vorspeisen
Chianina-Rindercarpaccio*

knuspriges Eigelb * | Feta-Senf-Creme | Sellerieblätter
14,90 €

Rohe Thunfisch *-„Spaghetti“
Focaccia-Croûtons | Kaviar* | Knuspriger Buchweizen | Gazpachosud

15,80 €

Knusprige Burrata
Tomatenfondue | Marinierte Zucchini | Basilikummousse 

13,90 €

Gefüllte Gurkenröllchen
Schwarzer Venere-Reis | Eingelegtes Babygemüse | Blumenkohl-Räucherpaprika-Aioli

9,80 €



Zwischengerichte
Topinamburcremesuppe

Pochiertes Ei*  64°C | Kräuterseitlinge | Gemahlene Steinpilze
6,90 €

Hausgemachte Plin-Ravioli
In Barolo geschmorte Rinderbacke | Kirschtomatenconfit | Büffelmozzarella-Espuma

11,50 €

Jakobsmuscheln*

Trüffelkruste | Knuspriger Jamón Ibérico | Beurre blanc | Lachskaviar* | Schnittlauch
14,80 €

Tarte aus Hokkaido-Kürbis
Geräucherte Auberginen | Gemüsevariation

9,70 €



Hauptspeisen
Für 2 Personen

X-View -Wellington
Filet vom Pommernrind * | Champignon | San-Daniele-Schinken | Knollenselleriepüree

52,00 €
(Zubereitungszeit : ca. 40 Min.)

Gegrilltes Wagyu-Entrecôte*

Trüffelsauce | Babykarotten | Parmesan-Schnittlauch-Waffel
54,90 € 

Rosa gebratene Entenbrust *
Cranberry-Balsamico-Sauce | Gebackene Enten-Confit -Praline | Steinpilz-Kartoffel-Terrine 

22,50 €



Hauptspeisen
Gebratenes Steinbuttfilet  *

Vanille-Ratatouille | Zitronengel | Bouillabaisse-Essenz
20,50 €

Aquarello-Risotto
Hummer | Scampi-Tatar | Babyspinat | Geschmorter Lauch | Zitronenzesten

21,90 €

Auberginen „Milanese“
Bulgur-Granatapfel-Pinienkern-Salat | Griechischer Joghurtdip

17,90 €



Dessert
Tiramisu-Törtchen
Espressosauce | Amarenakirschen 

8,50 €

Gewürz-Ananas-Carpaccio
Limoncello-Sorbet | Mandel-Biscotto

7,90 €

Für 2 Personen

Schokoladensoufflé 
Baileys-Eis
19,50 €

(Zubereitungszeit : ca. 20 Min.)

* �Diese Speisen können je nach Wunsch zubereitet werden. Wir weisen darauf hin, dass Gerichte von tierischen Produkten wie Fleisch, Geflügel, Fisch, Meeresfrüchten oder Eiern,  
die roh oder nicht ausreichend gegart sind, unter bestimmten medizinischen Bedingungen Krankheiten hervorrufen können.

* �These foods can be cooked to order. Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk for foodborne illness,  
especially if you have certain medical conditions.

vegetarisch vegan



Getränke



PURPLE BERRY SPRIZZ		  9,90 €
Saltwater’s Himmelblaue Magie Gin, Lillet Blanc, Limettensaft, Thomas Henry Wild Berry

ROYAL SLOE		  9,90 €
Monkey 47 Schwarzwald Sloe Gin, Aperol, Champagner

P&T		  6,90 €
Belsazar Rosé, Pfirsichlikör, Ananassirup, Limettensaft, Thomas Henry Tonic Water

BOTANICAL WINE		  6,90 €
Dreissigacker Grauburgunder, Bitter Sirup, Crème de Cacao, Vanillesirup, Limettensaft, 
Thomas Henry Botanical Tonic

NO LO SPRIZZ (alkoholfrei)		  6,90 €
Martini Vibrante, Bitter Sirup, Limettensaft, Thomas Henry Pink Grapefruit

APEROL SPRITZ		  5,90 €
Aperol, Dr. Koehler Weißburgunder Mosaik, Soda

HUGO		  5,90 €
Mein Schiff ® Sekt, Holunderblütensirup, Limette, Minze

Sprizz & Aperitivo



Schaumwein
POMMERY BRUT Royal	 0,1 l	 8,50 €
	 0,75 l	 55,00 €

POMMERY BRUT Rosé	 0,1 l	 10,00 €
	 0,75 l	 65,00 €

MOËT & CHANDON Impérial Brut	 0,1 l	 10,00 €
	 0,75 l	 65,00 €

MOËT & CHANDON Rosé Impérial	 0,1 l	 10,50 €
	 0,75 l	 68,00 €

PROSECCO VILLA PERINI DOC	 0,1 l 	 5,00 € 
Perini San Giovanni, Valdobbiadene, Italien	 0,75 l 	34,00 €

PROSECCO SUPERIORE DOCG MILLESIMATO EXTRA DRY	 0,1 l	 6,00 € 
Perini San Giovanni, Valdobbiadene, Italien	 0,75 l	 45,00 €
	
PRISECCO Rotfruchtig (alkoholfrei)	 0,1 l 	 5,00 €
Wiesenobst, Schwarze Johannisbeere, Sauerkirsche

PRISECCO Weißduftig (alkoholfrei)	 0,1 l	 5,00 €
Wiesenobst, Holunderblüte, Kräuter



Weißwein

CHABLIS 	 0,1 l	 8,00 € 
(Chardonnay)	 0,75 l	 52,00 €   
Christian Moreau Burgund, Frankreich

PINOT GRIGIO 15	 0,1 l	 6,00 €
Castelfeder, Südtirol, Italien	 0,75 l	 39,00 €

„VOM VULKAN“ SCHLOSSBÖCKELHEIMER 	 0,1 l	 8,50 €
(Riesling) 	 0,75 l	 55,00 € 
Gut Hermannsberg, Nahe, Deutschland



Rotwein
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 	 0,1 l	 8,00 €
(Grenache, Syrah, Mourvèdre & Cinsault)	 0,75 l	 53,00 €
La Bastide Saint Dominique, Rhône, Frankreich

ÀN/2 	 0,1 l	 7,70 €
(Manto Negro, Callet, Cabernet Sauvignon und Syrah) 	 0,75 l	 49,00 € 
Anima Negra, Mallorca, Spanien

PIOVESOLE AMARONE DELLA VALPOLICELLA 	 0,75 l	 61,00 €
(Corvina, Rondinella & Corvione)
Eleva, Venetien, Italien



Roséwein
B&G ROSÉ D’ANJOU	 0,1 l	 5,40 € 
(Grolleau & Gamay)	 0,75 l	 33,00 €
Barton & Guestier, Loiretal, Frankreich

SOT ROSÉ 	 0,1 l	 6,00 €
(Nebbiolo)	 0,75 l	 37,00 €
Davide Pelassa, Piemont, Italien



Bier

Rum

Bitburger Premium Pils	 0,33 l	 3,20 €
Bitburger Radler	 0,33 l	 3,20 €
Paulaner Hefe-Weißbier, naturtrüb	 0,5 l	 4,10 €
Paulaner Hefe-Weißbier Alkoholfrei, naturtrüb	 0,5 l	 3,60 €
Oat White IPA	 0,33 l	 2,90 €
Ratsherrn Pilsener 0,0%	 0,33 l	 2,90 €
Ratsherrn Mildes	 0,33 l	 2,90 €

Havana Club 3 Años	 4 cl	 4,00 €
Flor De Caña Centenario	 4 cl	 5,00 €
Ron Zacapa Centenario XO	 4 cl	 12,00 €
CLEMENT Rum Select Barrel	 4 cl	 10,00 €

Brandy
Carlos Primero	 4 cl	 4,50 €



Cognac

Grappa

Obstbrand

Frapin VIP XO Grand Champagne	 4 cl	 8,60 €
Bache-Gabrielsen Thomas XO Prestige, Réserve Edition	 4 cl	 8,60 €

 

Nonino Riserva Antica Cuvée aus der Pipette	 4 cl	 7,00 €

Zieser Himbeere	 4 cl	 12,00 €
Zieser Birne	 4 cl	 12,00 €



Likör

Portwein

Sherry

Baileys Irish Cream	 4 cl	 3,80 €
Southern Comfort	 4 cl	 3,80 €
Cointreau	 4 cl	 3,80 €

Graham’s Tawny Port 30 Years	 5 cl	 12,00 €

Sherry Emilio Lustau – Amontillado Los Arcos	 5 cl	 5,00 €
Sherry Emilio Lustau – East India Solera	 5 cl	 5,00 €



Kräuter & Anisée

Wermut

Aquavit

Ramazzotti Amaro	 4 cl	 3,80 €
Sambuca Molinari	 4 cl	 3,80 €

Martini Extra Dry	 4 cl	 3,50 €
Martini Bianco	 4 cl	 3,20 €
Martini Rosso	 4 cl	 3,20 €

Lysholm Linie Aquavit	 4 cl	 4,20 €

Whisky
Chivas Regal 12 Years	 4 cl	 4,50 €
Bushmills Original	 4 cl	 4,00 €
Jack Daniel’s Black Old No. 7	 4 cl	 4,00 €
The Balvenie Triple Cask 12 Years	 4 cl	 6,00 €



Softdrink
WATERKANT 
Kola 	 0,33 l	 4,50 €
Kola ohne Zucker	 0,33 l	 4,50 €
Orange	 0,33 l	 4,50 €
Zitrone	 0,33 l	 4,50 €
Apfelschorle trüb	 0,33 l	 4,50 €
Rhabarber	 0,33 l	 4,50 €
Holunderblüte	 0,33 l	 4,50 €

THOMAS HENRY 
Tonic Water	 0,2 l	 4,50 €
Bitter Lemon	 0,2 l	 4,50 €
Ginger Ale	 0,2 l	 4,50 €

FRUCHTSÄFTE & FRUCHTNEKTARE 	 0,2 l	 2,20 €
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, 
Erdbeere, Grapefruit, Kirsche, Mango,
Maracuja, Orange, Pfirsich, Schwarze
Johannisbeere, Tomate

ALLE FRUCHTSCHORLEN	 0,2 l	 2,20 €



MINERALWASSER 
Waterkant Flut	 0,33 l	 1,70 €
Natürliches Mineralwasser mit Kohlensäure versetzt	 0,75 l	 4,40 €
Waterkant Ebbe	 0,33 l	 1,70 €
Natürliches Mineralwasser ohne Kohlensäure	 0,75 l	 4,40 €

Tau spring water still	 0,75 l	 7,90 €
Tau spring water sparkling	 0,75 l	 7,90 €

HEISSGETRÄNKE 
Caffè Crema1, 2	 1,80 €
Espresso1, 2	 1,80 €
Doppio1, 2	 2,40 €
Espresso macchiato1, 2	 1,90 €
Cappuccino1, 2	 2,20 €
Latte macchiato1, 2	 2,20 €
Caffè Latte1, 2	 2,20 €
Unterschiedliche Bio-Teesorten von Fernweh Heimweh		  2,90 € 

Wir servieren Ihnen alle Heißgetränke wahlweise auch mit laktosefreier Milch, Hafer- oder Sojadrink.

1	 Bio-zertifiziert
2	 Rainforest-Alliance-zertifiziert


