


CHALET

“ "VORSPEISEN " SUPPEN

HUTTENPLATTE GRAUBUNDNER GERSTENSUPPE
Bestehend aus: luftgetrocknetem Buindnerfleisch, Kraftige Rinderbouillon mit Rollgerste, luftgetrocknetem
Salami, Bregenzer Bergkdse, Stdtiroler Graukdse, Bundnerfleisch, Speck und Wurzelgemuse 6,40 €

gegrilltem Gemuse und eingelegten Balsamico-

y
Zwiebeln 9.80 € TIROLER STEINPILZCREMESUPPE /’

mit Gewdlrztraminer und

. Vi
HANDKAS-TATAR /

gebratenen Schwammerl 6,40 €

in Cidre-Vinaigrette mit Radieschen,

WIESENKRAUTERSUPPE Y

Birne, roter Zwiebel und Bauernbrot 790 €

mit Wildkrdutern, Bdrlauch,

WEISSWURSTSALAT ) )
gerostetem Blumenkohl und Brokkoli 5,90 €

in sufBem Senfdressing mit Rettich,

Radieschen, Zwiebel und Laugen-Croltons 7,90 €

KOPFSALATHERZEN UND RUCOLA Y

in Bergkrduter-Vinaigrette mit Olivendl,
Avocado und roter Zwiebel 6,90 €

NUSSLISALAT

Feldsalat in Honig-Senf-Dressing mit gerosteten
Kernen und Nussen, Wachtelei*, Speck und

steirischem Kernol 6,90 €

V3
}vegetorisch \ﬂ/egqn

* Diese Speisen kénnen je nach Wunsch zubereitet werden. Wir weisen darauf hin, dass Gerichte von tierischen Produkten wie Fleisch, Gefltgel, Fisch,
Meeresfriichten oder Eiern, die roh oder nicht ausreichend gegart sind, unter bestimmten medizinischen Bedingungen Krankheiten hervorrufen kénnen.

* These foods can be cooked to order. Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your
risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions.




%

() HAUPTGERICHTE

ESTOUFFADE DE BOEUF

Sanft geschmortes Gulasch vom Rinderfilet
mit Manestrini-Oliven, Thymian-Schwammerln

und cremiger Zitronen-Ingwer-Polenta 26,90 €

ZWIEBELROSTBRATEN

Sirloin-Steak* vom bayrischen Wiesenrind

an Bratkartoffeln mit Speck 2450 €

PORCHETTA VOM GRILL

Knuspriges Spanferkel mit Majoran, Fenchelsamen,
Zitrone und cremiger Kartoffel-Mousseline,

dazu Salbei-Karottengemuse mit Aprikosen

und Pilzen 19,60 €

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

mit klassischer Garnitur, dazu
Erddpfel-Feldsalat und Kernol 17,90 €

= DESSERT

KAISERSCHMARRN

Karamellisiert, mit Rosinen
und Birnenkompott 12,00 €

NOUGAT-MANDEL-TARTE YV

mit Marillenspalten und Johannisbeer-Sorbet 8,50 €
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STEIRISCHES APFELHENDL

Maishdhnchenbrust — sous-vide gegart —
mit Ofengemuse, Apfelspalten und

Brezel-Serviettenknodel 17,20 €

LACHSFORELLENFILET

auf der Haut gebraten an Beurre blanc mit
RUbli-Risotto, Zitronen-Mandel-Confit und

geschmolzenen Wiesenkrduter-Tomaten 18,90 €

ROGGENSCHLUTZKRAPFEN Y

mit Paprika-Wiesenthymian-Fullung
und Gewdirzfond 1480 €

HAUSGEMACHTES BURE-ROSTI

Kartoffelrosti mit Triffel-Fleischkdse, Spiegelei*,
Speck und Zwiebeln 15,20 €

HAUSGEMACHTES BURE-ROSTI V

mit Ofengemise 13,80 €

HEUMILCHCREME

mit Heidelbeeren, Toffee und

Zitronenverbene-Eis 790 €

KASE VOM WAGEN

Verschiedene Kése aus der Alpenregion
mit fruchtigen Senfsorten und Baguette
- 3 Sorten 9,50 €
- 6 Sorten 15,50 €

* Diese Speisen kénnen je nach Wunsch zubereitet werden. Wir weisen darauf hin, dass Gerichte von tierischen Produkten wie Fleisch, Gefltgel, Fisch,
Meeresfriichten oder Eiern, die roh oder nicht ausreichend gegart sind, unter bestimmten medizinischen Bedingungen Krankheiten hervorrufen kénnen.

* These foods can be cooked to order. Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your

risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions.




SOFTGETRANKE

Eistee Zitrone 0,21 inklusive
Coca-Cola 0,21 inklusive
Coca-Cola Zero 0,21 inklusive
Sprite 0,21 inklusive
Fanta 0,21 inklusive
Red Bull Energy Drink 0,251 3,20€

RAUCH FRUCHTSAFTE UND

FRUCHTNEKTARE 0,2l inklusive

Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Erdbeere,
Grapefruit, Kirsche, Mango, Maracuja, Orange,
Pfirsich, Schwarze Johannisbeere, Tomate

ALLE FRUCHTSCHORLEN 0,2 l'inklusive

THOMAS HENRY 0,21 inklusive

Tonic Water, Botanical Tonic, Bitter Lemon, Wild
Berry, Spicy Ginger Beer, Ginger Ale, Pink Grapefruit

WATERKANT

Kola 0,331 450€
Kola zuckerfrei 0,331 450€
Orange 0,331 450€
Zitrone 0,331 450€
Rhabarber 0,331 450€
Apfelschorle trib 0331 450%€
Holunderblite 0,331 450€
Mein Schiff ® TAFELWASSER 0,21 inklusive

ohne | mit Kohlensdure
WATERKANT EBBE

Naturliches Mineralwasser 0,331 1,70 €
ohne Kohlenséaure 0,751 4,40€

WATERKANT FLUT

Natdrliches Mineralwasser 0,331 1,70 €
mit Kohlensdure versetzt 0,751 4,40€

Eine weitere Auswahl an Weinen finden Sie in der Mein Schiff ® Weinkarte.

ALMDUDLER 0,351 3,20€
Osterreichische Kréuterlimonade
FRUCADE 0,331 3,20€

Orangenlimonade

BIER

Bitburger Premium Pils vom Fass 0,31 inklusive
Bitburger Radler 0,31 inklusive
Bitburger 0,0 % Pils, alkoholfrei 0,331 inklusive

Paulaner Hefe-WeiRbier, naturtrib 0,51 inklusive
Paulaner Hefe-WeiRRbier, alkoholfrei 0,51 inklusive
Paulaner Weizen-Radler, alkoholfrei 0,331 inklusive

Ratsherrn Mildes 0,331 290€
Ratsherrn Helles 0,331 2,90€

WEINE

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc IGP Pays d" OC inklusive
Charles Rousseau, Gevrey-Chambertin,

Frankreich

ROSEWEIN

Grenache Cinsault IGP Pays d’ OC inklusive
Charles Rousseau, Gevrey-Chambertin,

Frankreich

ROTWEIN

Cabernet Sauvignon IGP Pays d’ OC inklusive
Charles Rousseau, Gevrey-Chambertin,

Frankreich




PROSECCO

OBSTBRAND

Mein Schiff ® Prosecco 0,11 inklusive

DOC, Frizzante, trocken 0,751 32,00€

Prosecco Villa Perini DOC 0,751 34,00€

Perini San Giovanni, Valdobbiadene,

[talien

Prosecco Superiore DOCG 0,751 45,00€

Millesimato Extra Dry

Perini San Giovanni, Valdobbiadene,

[talien

Mein Schiff ® Sekt 0,11 inklusive

Sonder-Cuvée, trocken 0,751 29,00€

Sekt Brut Blanc . 0,751 39,00€

Polz, Stdsteiermark, Osterreich

Sekt Brut Rosé ) 0,751 42,00€

Polz, Stdsteiermark, Osterreich

Schloss Lichtenstein, Schnaufer, 0,11 inklusive

alkoholfrei

Pommery Brut Royal 0,11 8,50€
0,751 55,00€

Pommery Brut Rosé 0,11 10,00€
0,751 65,00€

Kostenzer Zigarrenbrand vom Bockbier, 4 cl

Eichenfass 45 %

Kostenzer Dr. Guyot Birne 40 %
Kostenzer Alte Mirabelle 40 %
Kostenzer Alte Zwetschge 40 %
Kostenzer Alte Kirsche 40 %
Kostenzer Alter Apfel 40 %
Zieser Marille

Zieser Himbeere

Zieser Birne

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

6,00€

6,00€
6,00€
6,00€
8,00€
4,50€
12,00 €
12,00 €
12,00 €

KRAUTER & ANISEES

Ramazzotti Amaro 4cl inklusive
Jagermeister 4cl inklusive
Sambuca Molinari 4cl inklusive
Cellini Cru 4 cl inklusive
Larsen Cognac V. S. 4cl inklusive
Baileys Irish Cream 4cl inklusive
Southern Comfort 4.cl inklusive
Aalborg Jubildums Akvavit 4cl inklusive

Weitere Getrénke finden Sie in unserer Mein Schiff ® Barkarte.




HEISSGETRANKE

Wir servieren lhnen alle HeiRgetranke wahlweise
auch mit laktosefreier Milch, Hafer- oder Sojadrink.

Kaffeel:? inklusive
Entkoffeinierter Kaffee inklusive
Espresso:? inklusive
Doppelter Espresso?* 2 inklusive
Espresso macchiato® ? inklusive
Cappuccino®? inklusive
Milchkaffeet 2 inklusive
Latte macchiato!? inklusive
HeilRe Schokolade® 3 inklusive
TEE

Bio Schwarzer Tee Earl Grey*? inklusive
Mild-blumiger Schwarztee, versetzt

mit natlrlichem Bergamotteol

Bio Schwarzer Tee Assam Breakfast® 2 inklusive
Kraftvoll im Geschmack und lieblich

kastanienrot in der Tasse

Bio Weiler Tee Pfirsich & Aprikose? 2 inklusive
Zarte Aprikosen und frische Pfirsiche

sorgen fur ein liebliches Genusserlebnis

Bio Griiner Tee China Original2 inklusive
Feinherbe und frische Noten des klassischen
Grilintees vitalisieren und Uberzeugen

Bio Griiner Tee Tropische Friichte! 2 inklusive

Spritzig-sufRe Noten von Slidseefriichten
treffen auf feinen Grintee

Bio Kréutertee Kamille & Verbene! 2
Kamillenknospen treffen auf frische
Verbene und erzeugen einen leichten
Zitrusgeschmack

Bio Krdutertee Minze' 2
Angenehm milder und frischer
Geschmack nach Pfefferminze

Bio Krdutertee Verbene & Melisse! ?
Verbene und Melisse sorgen fir ein

Geflihl der Ruhe und Geborgenheit

Bio Gewdrztee Kurkuma & Ingwer? 2
Ingwer und Kurkuma vereinen sich zu
einem wurzigen Geschmackserlebnis

Bio Rooibostee Bourbonvanille!-2
Vollmundiger Rooibostee, gekront mit
feinen Noten echter Bourbonvanille

Bio Frichtetee Blaubeere & Holunder* 2
Herrlich fruchtiges Aroma aus der

Kombination von Blaubeere und Holunder

EMPFEHLUNG

Bio Griiner Tee Sanddorn & Rose''?
Sanddorn und knallrote Hagebutte,
verfeinert mit Rosenblitenblattern

1 Bio-zertifiziert | 2 Rainforest-Alliance-zertifiziert | 3 Fairtrade-zertifiziert

inklusive

inklusive

inklusive

inklusive

inklusive

inklusive

inklusive




